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Frische Vielfalt & Kompetenz. Seit 1963

Cà dei Frati
Lugana

Je 0,75L Flasche  

15,99

I Frati Lugana ist das besondere Aus-
hängeschild des Hauses Cà dei Frati. 
Es ist ein Lugana, dessen jahrgangs-
übergreifende Qualität weltweit sehr 
geschätzt wird. Er duftet nach Blumen- 
und Kräuterwiesen, weißem Steinobst 
und hat einen Hauch von feuchtem 
Kalk. Die Balance aus mineralisch 
lebendiger Frische, Saftigkeit, heller 
Frucht von Kernobst und Zitrusfrüchten 
sowie die leicht cremige Textur am Gau-
men sind einfach unerreicht. 

Der Rosé ist pikant und frisch. Er bringt 
die lokalen Rebsorten Groppello und 
Marzemino mit der populären Sangi-
ovese und Barbera zusammen! Am 
Gaumen wird die feine Frucht von einer 
mineralischen Säure begleitet.
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